Marcialis

INDICACION GEOGRAFICA: DO Leén
VARIEDAD: Prieto Picudo

CRIANZA: 12 meses en barricas de roble Franq
COSECHA: 2018

GRADO ALCOHOLICO: 14,5% Vol
PRODUCCION: 3.000 botellas
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Vino ecologico

ELLABORACION

VEIC
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meses en barricas de roble francés de 225 litros.

Tras el vaciado, se lleva a cabo una ligera

clarificacion v el embotellado final.
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NOTA DE CATA
Color rojo -i]il..l:lT.:.i‘ de capa alta.
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1as intensos, limpios y complejos en nariz.
resencia de fruta negra y frutos rc jOs en menor
intensidad, aromas especiados de tomillo y
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I'L‘k"l.ii_‘!'\ll-‘ d Cacao y \.'.!.‘.‘!Iill'.i en menor intensidad.
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lulce en boca, buen volumen

Entrada agradable v«
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con un tanino maduro, sedoso y acidez equilibrada.

equilibrado y complejo. Vuelven a aparecer de forma
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0s aromas de fruta negra y especiados, asi

como el recuerdo de L.'lli.‘.'ll.l‘ul"l'.] v el ‘Ii::'r"u'ii L¢ que
terroso, mineral, que aporta complejidad y muestra

el caricter de nuestra tierra.



