INDICACION GEOGRAFICA: DO Leén
VARIEDAD: Prieto Picudo

COSECHA: 2019

GRADO ALCOHOLICO: 13% Vol
PRODUCCION: 35.000 botellas

Vino ec !]d:_‘jt‘t)

ELABORACION

Maceracién prefermentativa en frio durante 24
horas. Para llevar a cabo la fermentacion alcohélica
el vino se siembra con un pie de cuba preparado
anteriormente con levadura indigena procedente del
propio vifiedo. Durante el transcurso de la misma, la
temperatura se mantiene siempre inferiora 23° C
buscando conservar los aromas primarios
caracteristicos de la variedad en nuestro entorno.
Fermentacion malolictica y posterior afinamiento

en deposito de hormigén durante tres meses.

< 232

I
[
g

NOTA DE CATA
Color r }.Ii'\" violaceo, |i|1‘!i\.i[:.

Aroma limpio e intenso en nariz, con presencia de
frutos I'czit'n_‘-‘ florales de violeta lila y fruta negra en
menor intensidad. Aparecen también ligeras notas

de sotobosque, tomillo.

Entrada agradable en boca, el vino se muestra
vertical, fresco y ligero. Es sin duda un vino de trago
largo, facil de beber pero con ]"'\'I'.\l.‘!'l:ll-ILl'.l(!; v reflejo

auténtico de la variedad y su expresion en nuestra

tierra. Vuelven a destacar los delicados aromas florales
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